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Frische mit System

* Als Sauce Dijonnaise mit Dijon Senf und etwas
WeiBweinessig, klassisch zu gedampften Fisch, z.B.
mit Blattspinat und Salzkartoffeln

* Als Sauce Choron mit Tomatenmark, Cayennepfeffer
und einer Prise Zucker, z.B. zu gegrilltem Fleisch

* Als Sauce Bearnaise mit Estragon, WeiBwein, Weil3-
weinessig und weilRem Pfeffer, z.B. zu gebratenem
Kalbfleisch

* Als Sauce Maltaise mit Blutorangensaft und -zeste,
z.B. zu gebratenem Lachsfilet

> Klassisch zum Fleisch

Warmanwendung im Espuma,

> Als Pastasauce klassisch zur Spargelsaison:

> Im Salat

> Auf Pizza oder Flammkuchen
* Mit Bigfood Pesto Genovese, klassisch mit griinen

> Als Sauce fur Auflaufe & Gratins Bohnen, kleinen Kartoffelwirfeln und Parmesan

el S T i * Mit Bigfood Pesto Rosso, Tomatenpulpe, Kirsch-
tomaten und Rucola mit Cashewkernen als Topping

* Mit Bigfood Pomodore Chili, Tomatenpulpe, Hahnchen-
streifen und frischem Basilikum

(auch als To Go Variante im Becher):

* Mit Kartoffeln, Raucherlachsstreifen, kleinen Tomaten-
wurfeln und frischem Dill

* Mit Nudeln, Kochschinkenstreifen, Frihlingslauch,
Gurke, Melone und frischer Minze

(backstabil):

* Mit grinem Spargel, Schinken und Parmesan

* Vegetarischer Kartoffelauflauf mit Blattspinat und
Gorgonzola gratiniert

* Nudelauflauf mit Hahnchenstreifen, Gemuise und
Truffelkase Uberbacken

- * Gratinierte Pilzpfanne mit Krauterseitlingen, Rosé-

Suuce . Champignons und Steinpilzen, z.B. mit Spatzle
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* naturlich klassisch zum Spargel!
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